
Exclusieve business events die bewegen en smaken naar meer



Menu
APERITIEF & AMUSE

Cava Arte Latino & Kokos-Kaffir soepje

GANG 1

Gepekelde zalmfilet
met bereidingen van rode biet, crème van lavas,
vinaigrette van bloedsinaasappel en kruidensalade

GANG 2

Black Angus met Cecina de Leon
dashi vinaigrette, krokant, misocreme en sesam kletskopje

GANG 3

Tartelette
gevuld met pure chocolade ganache, mousse van chocolade,
rood fruit variëteiten en sorbet van braam

* Mogelijkheid met wijnarrangement.

* Deze kaart wisselt regelmatig, gerechten kunnen variëren.



Wij organiseren exclusieve business events waar sport en

culinair genieten samenkomen.

Een stijlvol padel of tennistoernooi en/of clinic, gevolgd

door een verfijnde lunch of diner van Restaurant ’t Spuihuis.

Volledig verzorgd, tot in detail geregeld.

Geen standaard heidag of teamuitje, maar een exclusieve

ervaring op niveau.



Liefs, Daan & Joyce

in samenwerking met René Vermeulen van restaurant ’t Spuihuis

door Bij Daan & Joyce

Padellen & Tafelen en Tennissen & Tafelen


